
Lundi   27/04 Mardi  28/04 Jeudi   30/04 Vendredi   01/05

Melon

Jambon blanc local VPF Beaufilet de colin sauce à l'aneth Pâtes à la bolognaise végétale

Petits pois carottes à la tomate Riz pilaf
 Epinards à la crème

Petit fromage frais Camembert Bio "Le Lillois"

Fruit bio Mousse chocolat au lait Fruit

Lundi   04/05 Mardi   05/05 Jeudi   07/05 Vendredi   08/05

Taboulé

Emincé de volaille sauce curry coco Haché de veau sauce moutarde Boulettes de blé façon thaï sauce aux herbes

Purée de pommes de terre
 et carottes

Pommes de terre HVE
Haricots verts

Pâtes locales HVE
Courgettes à la crème

Velouté aux fruits mixés Vache qui rit

Fruit Bio Compote  pomme banane Fruit  bio

Lundi   11/05 Mardi   12/05 Jeudi   14/05 Vendredi   15/05

Melon

Omelette Bio Sauté de bœuf aux olives

Pommes de terre bio 
Ratatouille bio

Coquillettes

Petit brie bio "Le Lillois"

Fruit bio Crème dessert caramel

Lundi   18/05 Mardi   19/05 Jeudi   21/05 Vendredi   22/05

Céleri rémoulade Pastèque

Pâtes à la carbonara Colin d'alaska MSC pané Filet de poulet sauce colombo Galette de quinoa soja sauce crème

Boulghour
 Piperade

Semoule BIO 
Carottes

Pommes de terre persillées HVE
Petits pois

Cantal AOP Mimolette

Crème dessert vanille Fruit Crème dessert chocolat Fruit Bio

Lundi    25/05 Mardi    26/05 Jeudi    28/05 Vendredi    29/05

Pâté de campagne Tomates basilic

Filet de poulet sauce tomate Hoki MSC sauce beurre blanc Rôti de porc VPF sauce au romarin

Haricots blancs
Pommes vapeur HVE

Riz pilaf
 Fondue de poireaux

Pommes de terre HVE
 Poêlée de légumes

Fromage à tartiner

Fruit Yaourt aromatisé framboise bio local Fruit

MENUS DU 27 AVRIL AU 29 MAI 2026

« La présence d’allergène majeur figure 
sur l’étiquette de la barquette »

VBF : Viande 
Bovine 

Française

VPF : Viande 
Porc 

Française

Certification
environnementale 

niveau 2

LR : issue de 
viande crue
Label Rouge

Haute Valeur 
Environnementale

AOP / AOC : 
Appellation Origine 

Protégée / Contrôlée

Agriculture 
Biologique

JOUR 
FÉRIÉ

JOUR 
FÉRIÉ

JOUR 
FÉRIÉ

JOUR
FÉRIÉ

MSC : 
Pêche

Durable

Egalim Local
Menu

Végétarien



Lundi    01/06 Mardi    02/06 Jeudi    04/06 Vendredi    05/06

Carottes râpées locales au citron

Emincé de volaille sauce normande Tarte au saumon Pâtes à la bolognaise VBF Boulettes de soja sauce au cumin

Riz
Salade verte vinaigrette

Cordiale de légumes sauce façon basquaise 
Semoule

Petit brie bio "Le lillois" Saint Nectaire AOP Fromage à tartiner

Yaourt aux fruits Fruit bio Tarte au flan Fruit

Lundi    08/06 Mardi    09/06 Jeudi    11/06 Vendredi    12/06

REPAS REUNIONNAIS Pastèque

Hachis parmentier de bœuf VBF Jambon froid local VPF Cari de lentilles reunionnais Poisson pané MSC sauce aux herbes

Coquillettes sauce tomate Riz
Poêlée de carottes 

et de pommes de terre

Camembert bio "Le lillois" Fraidou Cantal AOP

Crème vanille Fruit bio Fruit bio Liégeois au chocolat

Lundi    15/06 Mardi    16/06 Jeudi    18/06 Vendredi    19/06

Tomates vinaigrette Carottes râpées bio

Omelette Bio piperade Haché de veau sauce forestière Filet de poisson pané MSC sauce aurore Axoa de bœuf VBF haché

Torsades Bio Haricots verts
Pommes de terre

Brocolis
 Riz pilaf

Pommes rissolées

Edam Yaourt vanille bio

Mousse au chocolat Fruit bio Yaourt aromatisé myrtille bio local Fruit

Lundi    22/06 Mardi    23/06 Jeudi    25/06 Vendredi    26/06

Carottes râpées locales

Emincé de volaille sauce napolitaine Gratin de pâtes façon mac and cheese Rôti de porc LR sauce brune Filet de poisson MSC sauce escabèche

Ratatouille
Semoule

Pommes de terre HVE
Chou fleur

Riz à l'Espagnol

Recette Madame Loïk Pont l'Evêque Petit brie bio "Le lillois"

Fruit bio Beignet aux pommes Fruit Crème caramel

Lundi    29/06 Mardi    30/06 Jeudi    02/07 Vendredi    03/07

REPAS DE FIN D'ANNEE

Tomates basilic et échalotes Betteraves vinaigrette

Pizza au fromage Hoki MSC sauce hollandaise Emincé de poulet façon kebab Raviolis de bœuf VBF

Salade
Riz

Brocolis
Potatoes

Chaource AOP Petit brie bio "Le lillois"

Fruit bio Yaourt aromatisé myrtille bio local Brownie Compote de pommes HVE

MENUS DU 1er JUIN AU 3 JUILLET 2026

TOUT LE PERSONNEL DE LA CUISINE CENTRALE DE BAILLEUL SOUHAITE DE BONNES VACANCES AUX ENFANTS ET AUX ENSEIGNANTS !


